
Wareneingangskontrolle
Betrieb: ______________________________ Zeitraum: ______________

Bei Anlieferung: Kühlware ≤ 7 °C, Fisch ≤ 2 °C, TK ≤ −18 °C. Beschädigte, zu warme oder abgelaufene Ware zurückweisen und hier
vermerken.

Datum Lieferant Produkt Temp. °C MHD ok Verp. ok Maßnahme Hdz.
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