
Temperaturkontrolle Kühlung / TK (mehrere Geräte)
Betrieb: ______________________________ Zeitraum: ______________

Kühlung ≤ 7 °C, Fisch ≤ 2 °C, Tiefkühlung ≤ −18 °C. Je Gerät eine Zeile pro Messung.

Datum Uhrzeit Gerät Soll °C Ist °C Maßnahme / Hdz.
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