Schadlingsmonitoring (monatliche Eigenkontrolle)

Betrieb: Jahr:

Auf Kot, FraBspuren, Gespinste, tote Tiere achten — auch hinter Geraten und in Regalen. Befall — Schadlingsbekampfer beauftragen,
Bericht beilegen.

Datum Bereich (Lager/Kiiche/Gastraum) Befund (ok / Spuren) MaBnahme Hdz.

0 Erstellt mit servio-gastro.de — Digitales HACCP & Speisekarte
Hdz. = Handzeichen - am Tag der Messung eintragen - mind. 2 Jahre aufbewahren - keine Rechtsberatung - Stand 10/2026




